K @1 ZERTIFIKAT

Das Lebensmittelsicherheits-Managementsystem von

Keller Frichte + Gemiuse

Bremgartenstrasse 31
5643 Sins (Schweiz)

wurde bewertet und die Einhaltung der folgenden Anforderungen wurde bestétigt:

FSSC 22000

Dispositiv fir ein Lebensmittelsicherheits-Managementsystem basierend auf ISO
22000:2018, ISO/TS 22002-1:2009 und den zusatzlichen FSSC 22000
Anforderungen (Version 6).

(") ESSC 22000

Geltungsbereich

Verarbeiten und Verpacken von ktichenfertigen Frichten und
Gemusen

Unterkategorie in der Lebensmittelkette:
C Il Verarbeitung von verderblichen Lebensmitteln pflanzlichen Ursprungs

Auditart angekindigt

Auditdatum 5. - 7. November 2024

Letztes unangekiindigt durchgefiihrtes Audit 2. November - 3. November 2022

Erstzertifizierungsdatum 14. November 2025

Datum Zertifizierungsentscheid 14. November 2025

Datum der Zertifikatsausstellung 14. November 2025
(Ubertragung)

Zertifikatsgultigkeit bis 4. Januar 2028 *

Christian Schwob Olivier Traber

Direktor Zertifizierung Mitglied der Zertifizierungskommission

Mindestens ein (1) Uberwachungsaudit muss unangekiindigt nach dem ersten Zertifizierungsaudit und danach in jedem Zeitraum von drei (3)

Jahren durchgefuhrt werden.

* Mit Vorbehalt der Suspendierung oder des Riickzugs der Zertifizierung. Nur die FSSC 22000 Datenbank fur zertifizierte Organisationen
(unter www.fssc.com) und das 6ffentliche Verzeichnis von ProCert (unter www.procert.ch, Zertifikate) gelten als Nachweis der Echtheit.

COID: CHE-1-1908-270332 Kunden-Nr.: 11149 Zertifikats-1D: 139096
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